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Menu Beaurepaire

i lundi 2 novembre 2026 mardi 3 novembre 2026 jeudi 5 novembre 2026 vendredi 6 novembre 2026
Entrée s‘:l:l,‘.:;::r::;;::t 0 Céleri vinaigrette : Velouté de courge au kiri
Platdu jour Boulettes d'agneau PllonB:;p:‘::::,:auce Label Tarte au fromage Filetdecolin
Garniture Riz Gratin dechou fleur / Fonduede carotte Penne
pommedeterre
Produits laitiers Fromage blanc nature 0 Cantal
Moelleux a la cremede e . : as
Dessert marron Fruitfrais de saison
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Menu Beaurepaire

i lundi 9 novembre 2026 mardi 10 novembre 2026 jeudi12 novembre 2026 vendredi 13 novembre 2026
Entrée Duo de salades vertes Carott.es rapéesala Saladedepite
ciboulette
\
' ff |
Yl Platdu jour Nuggets végétatien Sautéde porcaucurry Spaghetti Bo “T;:‘i‘“ agon )
Garniture Frites riz Sauce tomate et thon Brocolis fleurette

Produits laitiers |Yaourtnature fromageblanc
Dessert Fruitfrais desaison Flan au caramel Fromage blanc aux fruits
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OPERATION REDUCTION

Menu Beaurepaire

DES DECHETS

l lundi 16 novembre 2026 mardi 17 novembre 2026 jeudi 19 novembre 2026 vendredi 20 novembre 2026
. Duo de choux bio et . . 0 Saladede carottes aux
Entree . Veloutée delegumes ‘
mimolette croutons
\
S . |
Platdu jour Lasa?n.e s satimon Fricassee de Saucteses de ;@f% Chiliconcarne Omelette aux herbes |
epinards Montbéliard S m
’J /l\:
. . - Purée de pommedeterre
Garniture Puree Riz et Butternut
- e Fromage blanc nature au . -
Produits laitiers . SaintPaulin
miel
Dessert Fruitfrais de saison Fruitfrais de saison Créme au chocolat Cake au chocolat
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” lundi 23 novembre 2026 mardi 24 novembre 2026 jeudi 26 novembre 2026 vendredi 27 novembre 2026
. Salade d'endives aux . Saladevertebio etdés de
Entree Pizza 3fromages
agrumes et fromage
Yl | Platdu jour Bolognaise Filetde merlu alacréme Tajinedepoulet Dalh de lentille
;fl '
Garniture Coquillettes Epinard Semoule
Produits laitiers Fruitfrais de saison Yaourt aromatisé
Dessert Fruitfrais de saison Poireaufourau tiaramel
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Menu Beaurepaire

b lundi 30 novembre 2026 mardi1décembre 2026 jeudi 3 décembre 2026 vendredi 4 décembre 2026
Entrée Veloutéde légume Célerirémoulade 0 Saladeverte
Platdu jour Steak haché Sautéde porcaucaramel label Aiolide colin Curry de pois chiches
¥
Garniture Péte blé et petit pois carotte Pon}mes de tf".e o riz
legumes atoli
Produits laitiers Tomme blanche frolftage bla.nc bioau
coulis defruits rouges }
|
Dessert Compote maison Compote maison . Créme pralinée
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Menu Beaurepaire

‘ lundi 7 décembre 2026 mardi 8 décembre 2026 jeudi10 décembre 2026 vendredi 11 décembre 2026
Entrée Potagedelégumes Salade verte bio et olives Carottes rapées
|
Platdu jour |Quenellesnature gratinée Potaufeu Filetde meriu Légumes couscous
2 \/
Garniture Poélée delégumes Gratin Brocolis et pomme Semoule
deterre
Produits laitiers Brie de Meaux Yaourt aromatisé
Dessert Pomme hérisson Fruitfrais Gateau au yaourt
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Menu Beaurepaire

lundi 14 décembre 2026 mardi15 décembre 2026 jeudi17 décembre 2026 vendredi 18 décembre 2026

Saladede chourouge et

Entrée Velouté de carotte Duo defeuilles dechéne
carotte
Platdu jour Filetde llec‘;::: herbes et ' | Sauté dedindealacréme label | Tartiflette végétarienne
Garniture Frites Pate MENU DE NOEL

Produits laitiers Fromage blanc nature

Dessert Fruitdesaison 0 Giteau d'anniversaire




