DUPONT X

RESTAURATION

Menus Beaurepaire

mardi 1 septembre 2026

jeudi 3 septembre 2026

vendredi 4 septembre 2026

a8
Entrées Salade de tomate au mais Concombre aucitron
. Fricassée de saucissede ” . . ‘&"ﬁ
Platdu jour Montbéliard 0 QuenellesauceNantua [ Poisson pané s
Garniture Péite aux petitlegume C Riz Semoule/ Sauce tomate
Produit laitier Fromage blanc au coulis @
|
‘ |
Desserts Clafouti a l'abricot Glace Fruitfrais de saison

i | AOP végétarien Produit BIO

Fruits decoupés

Patisserie du chef

Poisson MSC 0 local

@:%‘ Label rouge
Tl
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DUPONTZS Menus Beaurepaire
lundi 7 septembre 2026 mardi 8 septembre 2026 jeudi10 septembre 2026 vendredi il septembre 2026
Entrées ceuf mayonnaise Salade detomate 0 Melon Saladelentilles
Platdu jour Pizza aufromage Fish and chips Sauté de poulet au thym Daube de boeuf
& Otveet Q
Garniture salade Frites '%b Spaghetti Courgettes persillées AB]
Fromage Yaourt aromatisé |
Desserts Fruitfrais desaison ; Mousse au chocolat Fruitfrais de saison

carien

Fruits decoupés

m Patisserie du chef
du jour

buranee [
L=  Poisson MSC 0 local

@g:;% .y




DUPONT ¥
oI R

RESTAURATION

Menus Beaurepaire

lundi 14 septembre 2026

mardi 15 septembre 2026

jeudi17 septembre 2026

vendredi 18 septembre 2026

Repas théme "Italie”

Entrées Concombre a la menthe Saladeverte et olives O
i 4
Platdu jour S buc.o Gl Gnocchi i la tomate Calamars Bolognaise
alla milanese
Garniture P a’te§ e't Ie_g u n}es_ Haricots Vert Carottes et pomme de 0 Pites
grillés a I'huile d'olive terre
Fromage fromage 0 Yaourt nature 0
Desserts Tiramisu > = Fruit frais de saison Pastéque i Glace
9 v

Fruits decoupés
du jour

Patisserie du chef

Poisson MSC 0 local

g"%l Label rouge
Yohl




[

o,

DUPON

T~

LS

Menus Beaurepaire

‘ lundi 21 septembre 2026 mardi 22 septembre 2026 jeudi 24 septembre 2026 vendredi 25 septembre 2026
o Carottes au jus de citron Saladede b.l ¢ettomate
Entrees bio
vert 0
Emincé de poulet aux % o .
. . X , . 5 | Dahldelentilles aucurry
- &=
Platdu jour olives Q... : Sautéde porc Nuggets de poisson doux et lait de coco , ‘;}} |
Mélange Brocolis et . 0 ;
- Penne Courgettes sautees .
Garniture pommes de tere Riz
Produits laitiers Fromage
Dessert Yaourt au fruits Mo Fruit frais de saison @
|

( Fruits decoupes Patisserie du Cth
du jour =

!"'-Igf-:-”-_' Poisson MSC 0 local '

Label rouge '
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i lundi 28 septembre 2026 jeuditoctobre 2026 vendredi 2 octobre 2026
Entrées Saladeverte salade verte Carottes rapées au citron
Quicheauthonet . . .
Plat du jour légumes du soleil Rougail saucisse 'Mtzuss.aka Steack hache
vegetarienne ‘
Garniture Poe¢lee de legumes Riz Purée
Produits laitiers .
Fromage blanc au miel
0 0 |
|
Dessert Fruit frais de saison Gateau danniversaire Fruit frais de saison

1" Patissers du

, ST Camte
/ L A~ i

= "~
\\\\; o

Poisson MSC Q
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.

N .

— |

rouge » AOP 0 local
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Menus Beaurepaire

lundi 5 octobre 2026 mardi 6 octobre 2026 jeudi 8 octobre 2026 vendredi 9 octobre 2026
Octobrerose
Entrées Taboulé Saladedetomate Pizzafromage Betteraves rouges
. s e e 0 Filetde colin aux baies
Plat du jour sauter poulet Nugget's végétarien Daube de boeuf oses
‘ A ]
3 Octobre
Garniture Carottes frite ChouFleur Riz !\ . °ﬂ
Produits laitiers
Dessert Fruitfrais desaison Tarte au pommes Fruit frais de saison 0 Panacotta a la fraise

végétarien

Produn 80

Fruits decoupés du jour Paussens du
cher

Poisson MSC

a.a Label rouge
s
.

@.wp

0 loca
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Menus Beaurepaire

i lundi 12 octobre 2026 mardi 13 octobre 2026 jeudi15 octobre 2026 vendredi 16 octobre 2026
\/
Entrées Saladeverte cake olive Coleslaw Salade verte mais et
crouton
Filetdelieu sauce ratin de butternut Boules d'agneau
Platdu jour citronnée Sautededinde 9 9
Garniture spaghetti Haricots verts Riz Epinardsalacréeme
Produits laitiers Yaourt nature
P Fruitfrais de saison Crémevanille Moe“:hu:c':::: Re
AB
ol (: Friiks decoupdsaujour | e ) ,oi”; | Nv—l 3 r "4k
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