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Carnaval gourmand

lundi 23 féurier 2026 jeudi 26 février 2026 vendredi 27 féurier 2026
‘ \
Entrée Satade de porsigggge | Salade verte et croiitons
terre
Platdu jour Poisson pané A4 | sautédedindeauxolives Label Quiche aufromage
Garniture Gratinde choufleur A ° S Caroites vichy
pommes deterre
Produits laitiers | Fromageblanc coulis @ Yaourt aromatisé

Dessert Fruitfrais desaison . Gateau d'anniversaire l
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Menus Beaurepaire

lundi 2 mars 2026 mardi 3 mars 2026 jeudi 5 mars 2026 vendredi 6 mars 2026
. 2 Salade de concombres
Entree .
bio
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Platdu jour Colina latomate Saute de porc aux herbes SR Sautede poulet au jus Label
caroftes
Gratindebrocolisa
Garniture Riz pilaf nmes noisette Haricots verts lemmental et pommes de
terre
Produits laitiers Fromage Fromage blanc aromatisé
Dessert Fruit frais de saison Fruit frais de saison Crumble pomme cannelle /
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Menus Beaurepaire

lundi 9 mars 2026 mardi 10 mars 2026 jeudi12 mars 2026 vendredi 13 mars 2026
Stes
Platdu jour Filet delieu en crumble Lasagnes épinards ricotta Emincédedindeaujus Label| Pouletfaconblanquette
Garniture Puréede carottes bio Courgettes persillees Riz
Produits laitiers Fromage Fromage blanc nature

Dessert Fruitfrais de saison e Fruitfrais de saison O Creme au chocolat |
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Saveurs d'Asie
Menus Beaurepaire

mardi 17 mars 2026

lundi 16 mars 2026 jeudi19 mars 2026 vendredi 20 mars 2026

Platdu jour Nuggets végé Sautédedindealacréme Label Blanquette de poisson
S pa:f:::;h:: tt::rt:: - e alatomate
Produits laitiers Yaourt aromatisé Fromage ig‘ Fromage
Dessert Fruitfrais de saison Fruitfrais de saison
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Menus Beaurepaire

lundi 23 mars 2026 mardi 24 mars 2026 jeudi 26 mars 2026 vendredi 27 mars 2026
- Cake aux olives et . - - A
Platdu jour \f Sautedeporcaujus Label | Boeuf fagon bourguignon Colinalatomate
emmental
Garniture Puree de panais et patate Riz Carottes bio braisées Pommes de terre roties au
douce four
Produits laitiers Fromage blanc Fromage AOP i@ﬁ
Dessert Salade d'oranges Compote et muesli Mousse au chocolat
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Menus Beaurepaire

lundi 30 mars 2026 mardi 31 mars 2026 jeudi2avril 2026 vendredi 3 avril 2026
te
Platdu jour Pizza aufromage Chipolatas Nuggets de poulet maison Filetdelieu aucitron
Garniture E| Frites Haricots verts
Produits laitiers Yaourt nature
Dessert Fruit frais de saison Gateau d'anniversaire Compote Fruitfrais de saison
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