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Petits Chets

lundi 29 avril 2024 mardi 30 avril 2024 jeudi 2 mai 2024 vendredi 3 mai 2024
Entrée IRl ?rl(;slmrgzr;the CECLERL Salade de pommes de terre Carottes rapées
Plat du jour Pates Sauté de porc au thym Quenelles nature sauce tomate ﬁ Emincé de poulet a la créme
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Garniture & ala bolognaise Petits pois au jus Courgettes persillées Lentilles
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Petits Chets

lundi 6 mai 2024

mardi 7 mai 2024

jeudi 9 mai 2024

vendredi 10 mai 2024

Entrée Taboulé Salade de tomate basilic
Plat du jour Colin aux herbes Cheese burger
Garniture Gratin de courgettes Frites

Produit laitier

Fromage blanc nature

Dessert/fruit

Fruit de saison




lundi 13 mai 2024

mardi 14 mai 2024

jeudi 16 mai 2024

vendredi 17 mai 2024

— Y E3 Salade verte et dés de fromage Radis
D »
N
Plat d Poulet basquaise Filet de colin &la creme citronnée Sauté boeuf au paprika Tortellintau ftrc())nr:];%e et coulis g
Printaniére de légumes riz Brocolis fleurette

Produit laitier

Yaourt au coulis

Fromage blanc

g
Fromage ala coupe @f,

Dessert/fruit

Fruits de saison

Clafoutis a la cerise
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Jundi 20 mai 2024 mardi 21 mai 2024 jeudi 23 mai 2024 vendredi 24 mai 2024
Voyage au Maroc!
Salade marocaine (dés de
Entrée Radis beurre 0 concombre, tomates et herbes
fraiches)
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Plat du | Omelette au fromage Lieu alacreme Couscous poulet merguez

Ratatouille Riz aux petits légumes Semoule

Fromage

Roulé ala gelée de groseille Fruit de saison 0 Créme alafleur d'oranger m
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Petits Chets

lundi 27 mai 2024 mardi 28 mai 2024 jeudi 30 mai 2024 vendredi 31 mai 2024
Salade verte (bio locale) et Y
Entrée A AB’ Salade de lentilles Salade de tomate au basilic
crodtons
Plat du jour Tarte au fromage Sauté de porc aux olives Poulet ala créme Pates au thon

Garniture
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@& Aubergines grillées
@

Brocolis fleurette

Riz aux petits légumes

Fromage

yaourt aux fruits
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RESTAURATIO

lundi 3 juin 2024

mardi 4 juin 2024

jeudi 6 juin 2024

vendredi 7 juin 2024

Entrée Salade concombre & la menthe Salade verte et croQtons Houmous
Plat du jour Brandade de poisson Fricassé de porc aux épices Boulettes de beeuf sauce tomate Omelette aux herbes
Fromage Carottes persillées Boulgour Courgettes poélées

Produit laitier

Fromage

Yaourt au coulis

Dessert/ Fruits

Fruit de saison

Feuilleté ala péche
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2024

DUPONT ¥
,/'

RESTAURATIO

lundi 10 juin 2024 mardi 11 juin 2024 jeudi 13 juin 2024 vendredi 14 juin 2024

Entrée Salade de tomates et basilic Salade de pates Salade écossaise

Plat du jour Chili sin carne Rl PallC>oS e IGP Filet de colin sauce vierge cehpie] (esca!ope de dinde
Montbéliard panée)
arniture Riz Haricots verts Rataouille e Frites

Fromage a la coupe e
Dessert/ Fruits Fruit de saison 0 Coupe melon pasteque Linztorte &
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Produit laitier Yaourt vanillé
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lundi 17 juin 2024 mardi 18 juin 2024 jeudi 20 juin 2024 vendredi 21 juin 2024
Radis Salade de blé Concombre a la menthe Salade verte
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Elat,du j Fricassée de poulet aux herbes Colin sauce citronnée Steak de veau au jus Pizza au fromage
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Dessert/fruit Fruit de saison Creme a la vanille Glace
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Petits Chets

lundi 24 juin 2024 mardi 25 juin 2024 jeudi 27 juin 2024 vendredi 28 juin 2024

Entrée Pasteque Salade de tomates et concombres Salade verte et crodtons
Plat du jour Cassolette de poisson Chipolatas grillée Sauté de beeuf a la milanaise Pilon de poulet roti
e %‘&
Garniture & Coquillettes Frites Riz
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Yaourt aux fruits
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Petits Chets

lundi 1 juillet 2024

mardi 2 juillet 2024

jeudi 4 juillet 2024

vendredi 5 juillet 2024

Salade de tomate vinaigre

Entrée ) Salade de riz Melon
balsamique
Plat du jour Filet de colin aux herbes Lasagnes aux légumes du soleil Pané fromager wrap oeuzr:girpéasge S
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